BODEGAS

FERNANDEZ EGUIIUZ

Pena la RDosa
vYendimia seleccionada 2022

El vino “hablao”

PRIMER ANO DE ELABORACION DE ESTE VINO 1995
DATOS DEL ANO 2022: Posiblemente uno de los afios mas heterogeneos.
Tras un mes de Noviembre muy hiumedo, que proporciond

buena humedad en los suelos, meses de sequia posteriores y un inicio

de Primavera humedo, propiciaron una buena brotacién.

Pero la sequia volvié entrado Mayo y se alargé

durante todo el verano, con temperaturas muy altas. Este ciclo de calor

y escasez de agua, condicionaron la maduracién y el desarrollo del vifiedo,
haciendo creer en un adelanto importante de la vendimia, pero,las
buenas temperaturas de las noches de Septiembre y el buen estado
sanitaria de la uva, fueron claves para mantener las fechas y conseguir
vinificaciones de vinos de calidad.

ALCOHOL: 14.5% vol

VARIEDADES UTILIZADAS: Tempranillo

ENVEJECIMIENTO Y TIPO DE BARRICA: envejecimiento en barrica
de segundo uso de roble americano. Barrica de 225 litros, 12 meses
DATOS DEL VINEDO: Vifias de entre 40 y 100 afios.

Suelos muy pobres, arcillo calcareo.

DATOS DE ELABORACION: Vendimia manual

con seleccion en el propio vifiedo.

Elaboracion con uva entera, maceracion carbdnica,

fermentacién alcohdlica en inox.

crianza durante 12 meses en barrica de roble americano

de hasta 6 afios de vida. Filtrado suave, para posterior embotellado.

2400 botellas
Embotellado 10/11/2025
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