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PROCEDENCIA DIE LA UVA
DENOMlNEONIDEOOR.I{E:I-%ALIFICADA Vifledo Poblacién Afo de plantacion
Poblazo San Asensio 1965
Carrizo San Asensio 1965
Las Huérfanas San Asensio 1976

Fecha de Vendimia: Primera quincena de Octubre.
Elaboracidn: Pre-maceracion en frio y posterior estrujado de
la uva.

Fermentacion Alcohdlica: Espontanea, con levadura indigena,
a una temperatura controlada de 16 °C durante 20 dias.
Fermentacién Malolactica: No la realiza.
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EL POBLAZO: Plantada en 1965, con un marco de 2,20 m por 1,10 m en terroir
arcillo-calcareo y orientacion norte, es una vifia con un gran encepado y sin vegetacion
dirigida. Con estas caracteristicas nos proporciona una uva con un pH equilibrado, untuosa
pero a la vez fresca. El resultado son unos vinos muy equilibrados al paladar, que apenas
necesitan intervencion en bodega.

EL CARRIZO: Plantada en 1965 es una vifia similar a El Poblazo, misma orientacion, terroir
muy parecido y mismo marco de plantacion. Ambas vifias estan separadas apenas 100
metros.

LAS HUERFANAS: Situada en San Asensio, es una finca dividida en dos partes: la margen
izquierda nos da unas increibles uvas de tempranillo y la derecha una viura admirable. Finca
tipica de la zona de Rioja Alta plantada hacia los afios 60. Situada en una de las terrazas
proximas al Ebro, de exposicion este, y terrufio marcado por su contenido en arenas en la
parte alta y arcillas en la inferior. Se caracteriza por ser una tierra pobre, con alto poder de
drenaje, dificultando la absorcidn de las raices lo que crea un alto estrés hidrico en las vides
a partir de septiembre, dandonos una uva muy equilibrada, con muchos aromas y sabores.

FICHA DI CATA

Inclinando unos 60° la copa y sobre fondo blanco, en el corazdn, visualizamos tonos pajizos
con reflejos de amarillos mas vivos tono limdn. En la zona intermedia encontramos esos
tonos amarillos difuminados con una limpidez y brillantez exquisitas. Una vez llegados al
menisco, vemos que es un vino joven bien conservado, manteniendo un matiz incoloro con
peqguefas reminiscencias de tonos verdes.

A copa parada y gracias a la potencia y limpieza aromatica de las que estd dotado este
vino, nos podemos hacer una idea de la complejidad y amplitud de aromas que posee.
Removiendo la copa nos encontramos con mezcla de aromas de frutas carnosas del
bosque, asi como melocotdn o platano.

En boca es un vino equilibrado, con un paso excepcional y trago largo. La evolucion dentro
del paladar nos deja sensaciones frutales como pueden ser melocotdn, platano o
albaricoque, y sensaciones frescas con toques de citrico en retronasal.

Refiriéndonos a las sensaciones tactiles del paladar, es un vino persistente y agradable.



