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AMADOR GARCIA CRIANZA

Elaborado con las siguientes variedades: Tempranillo (95%), Graciano (2%) y
Garnacha (3%)

Suelo:

Nuestro suelo es arcillo-calcdreo (caliza)

Elaborado a partir de una seleccion de las mejores uvas Tempranillo, Garnacha y
Graciano. Tras una fermentacion lenta y cuidada y controlada, con remontados
periddicos para extraer el color y los aromas deseados.

Envejecimiento:

El vino permanece durante 12 meses en barricas de roble francés y americano al 50%.
Embotellado:

El vino reposa en el botellero un minimo de 2 meses antes de salir al mercado. Debido a
su clarificacion natural el vino puede decantar.

Este vino es el resultado de un trabajo muy duro y una cuidada seleccion de las uvas.

Tiene un aspecto cristalino y muy limpio, de intenso color cereza con ribetes violdceos y
abundante lagrima.

Destaca la gran armonia entre los tonos frescos, sobre ligeros y los finos matices a
vainilla.

En boca es suave y untuoso, con un paso de boca equilibrado, potente, tanico afrutado y
con un final largo y sabroso, con agradables recuerdos a la dulzura de la fruta.

Recomendamos degustar entre 16°-182C



