BODEGAS 3
AMADOR GARCIA

RIOJA ALAVESA

RENACIDO DE AMADOR GARCIA

Vinificacion:
Renacido de Amador Garcia es un vino 100% Graciano que ha estado
en bocoy de roble francés durante 10 meses.

Paraje y Suelo:

Este vino pertenece a una finca que se llama Matagallinas ubicada en
Elciego, esta plantada en espaldera en el afio 1988, su superficie es de
1 hectdrea y su altitud ronda los 425m.

La vendimia se hace de forma manual independientemente de como
esté plantado el vifiedo y en remolques de pequenias cargas. El suelo
del vifiedo en todas es arcillo-calcreo con poca profundidad; esto
incide en que el vifiedo traiga poca cantidad de uvas y de excelente
calidad.

(Cata:

Aroma: Es un vino con una gran intensidad aromatica a frutas negras:
grosella, mora o arandanos, notas minerales, violetas y balsamicos.

Color: Capa alta de color ciruela rojo intenso,
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M0 . pimienta, se aprecian notas balsamicas: menta o eucalipto. Es un vino

Boca: Es un vino mineral en el que se percibe claramente los frutos

de retrogusto largo, acidez marcada ya que es una caracteristica de esta
variedad y final persistente.




