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BODEGAS )
AMADOR GARCIA

RIOJA ALAVESA

AMADOR GARCIA VENDIMIA SELECCIONADA

Elaborado con las siguientes variedades: Tempranillo (95%) y Garnacha y Mazuelo (5%)

Suelo:

Nuestro suelo es arcillo-calcareo (caliza)

(Crianza:

Elaborado con uvas de cepas viejas con una media de 75 afios. Vino de produccion limitada y
con 14 meses en barrica de roble francés.

Las fincas con las que se elabora este vino estan a unos 528 metros de altitud, plantadas en
vaso. Dichos vifiedos traen muy poca cantidad de uvas, aunque de una calidad excelente. Se
vendimia a mano en cajas de 10 kilos. Se eligen los mejores racimos en la mesa de seleccion.

Embotellado:

El vino reposa en el botellero un minimo de 8 meses antes de salir al mercado.

Vino de color rojo picota de gran intensidad, tiene aromas a frutas rojas, regaliz y vainilla.

En boca, su tanino nos proporciona un aterciopelado paso que culmina con un punto de
amargor elegante y recuerdos a la dulzura de la fruta.

Recomendamos servir a unos 18°C



